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SONBAHAR CORBASI

1 havug

1 su bardagi sari mercimek

1 kahve fincani yasemin pirinci
1 sogan

2 taze sogan

10 su bardag tavuk suyu

3 taze patates

1 prrasa

2 domates

1 corba kasigi un

15 gr tereyagi

Uzeri icin:

1 corba kasig zeytinyagi

2 dis sarimsak

Yarim limonun suyu

1 corba kagigi kiyllmig dereotu

Domateslerin kabugunu soyup rendeleyin ince bir tel siizgegle siiziip gekirdeklerini ayirin.

Havucu soyup irice rendeleyin. Mercimegi yikayip siiziin. Sodani soyup kiyin.

Taze sogani ve pirasay! temizleyip dograyin. Genis bir tencerede tavuk suyunu bir tagim kaynatip mercimek
piring, havug ve pirasayi ekleyin.

Yarim saat kadar pisirip | patates ve taze sogani ila ve edin. 15 dakika | daha pisirin. Ocaktan alin.
Tereyagdini eritip un ve kiyilmig sogani kavurun. Azar azar domates suyundan ilave ederek 5 dakika daha
kavurun.

En son olarak sebzeli karigimi ekleyin ve bir tagim kaynatin. Tuz ve karabiberle tatlandirip ocaktan alin.
Uzeri igin sarimsaklari soyup havanda zeytinyagi ile ezin. Limon suyu ve kiyilmig dereotu ekleyin.

Sosunuz hazirdir. Gorbayi servis kaselerine paylastirin. Uzerlerine sarimsakli sostan gezdirerek dokiin. Sicak
servis edin.
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