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SONBAHAR CORBASI

2 adet halka halka dogranmig sodan
2 adet kugbasi dogranmig patates

2 gcorba kagsidi dogranmig maydanoz
1 adet havug

2 adet dogranmig kirmizi biber

1 adet dogranmis carliston biber
2-3 tutam kuru defne yapragi

2 yemek kasigi yag

8 10 bardak su

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi biber salgasi

1/4 su bardag tel sahriye

BuyUk bir tencereye 8-10 su bardagdi suyu, yagii defne yapraklarini ve az suyla ezilmis salgayi koyun.

Su kaynarken, biitiin sebzeleri dograyin ve tencereye koyun. kisik ateste sebzelerin yumusamasini bekleyin.
Sebzelerin pismesine yakin sehriyeyi, tuzu ve karabiberi koyun. 10 dk. sonra atesten alip maydanozlarla
sUsleyin.
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