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SOMONLU TART

https://migros.com.tr
400 gr. milfoy

200 gr. Ispanak
200 gr. krem peyniri
150 gr. fUme somon

Milfdye yuvarlak bir sekil verin ve kenarlarini biraz yikseltin. ( malzemenin diga tagmamasi i¢in ) 180 derece
finnda 7-8 dk pisirin. Ispanaklari sicak suda 1 dk haglayin ve sonra hemen buzlu suya alin. Sudan gikarinca
suyunu tamamen sikin ve derin bir kaba peyniri iIspanaklari ve iri sekilde dogranmig fime somonu ekleyin.
Hepsini karigtirin, milféylerin igini bu karigimla doldurup tekrar 5-6 dk pigirin.
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