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SOMONLU SOGUK SPAGETTI

Malzemeler:

1/3 balikl spagetti

200 gr. fime somon

1/3 demet dereotu

1/2 demet roka

1 adet limonun suyu

3 tath kasig riviera zeytinyagi

Hazirlanisi:

Balikli spagettiyi bol tuzlu, kaynar suda haglayin. Fime somon dilimlerini bir araya getirip UGzerlerini ince kiyllmig
dereotuyla kaplayin. Rokayi kiicUk yapraklar halinde koparin. Batlin hazirladiklarinizi blyik bir kapta bir araya
getirin ve limon suyuyla zeytinyagini ekleyin, iyice karistirin. K¢k ké&selerde soguk olarak servis edin.
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