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SOMONLU PATATESLI TART

150 gr tereyagi

8 adet orta boy patates
500 gram somon baligi

1 su bardagi kasar peynir
1 tath kasidi hardal

1 adet limonun suyu

1 dal kereviz sapi

2 adet orta boy havug
5-6 dal dereotu

Bolca taze ¢ekilmis karabiber
Yeteri kadar deniz tuzu

Patatesleri kiiguk kupler halinde dograyin ve bol tuzlu suda haglayin. Haglanmig patatesleri iyice stiziin ve
birka¢ dakika kurumasini bekleyin. Patates ezici ile pure haline getirdikten sanra bolca karabiber ve tereyagi ile
harmanlayarak kenarda bekletin.

Patatesleri hazirlarken somonlari buharda 5-6 dakika kadar pisirin. Biraz soguduktan sonra derisini ve varsa
kilgiklarini temizleyin. Birer lokmalik pargalar halinde dograyin. Havuglari ve kasar peynirini rendeleyin, dereotu
ve kereviz sapini incecik dograyin, hepsini dogranmis somonlarin i¢ine ilave edin. Bolca karabiber, yeteri kadar
tuz, limon suyu ve hardall da ekleyerek hepsini nazikge karigtirin. )

Bir firin kabini bolca tereyadla ile yaglayin, icine somonlu karigimi dékiin. Ustiine hazirladiginiz patates pdresini
kabaca yerlestirin. 200 derecede, Uzeri altin rengi olana kadar pigirin.

Somon baligi yerine beyaz etli her tiirlii bal@i kullanabilirsiniz. Eger bulabiliyorsaniz yari yariya olacak sekilde
balik ve yengeg etini bir arada kullanabilirsiniz.

Yaninda bol salata veya buharda pismis mevsim sebzeleriyle servis edin.
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