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SOMONLU MİLFÖY DİLİMLERİ

1/2 paket milföy hamurunu çözülmeye bırakın; ardından yaprak yaprak ayırın. Hamurları ikiye kesin ve yağlı
kağıt serdiğiniz fırın tepsisine yerleştirin. Önceden 225°C'de ısıtılmış fırında 8-9 dakika pişirin. 2 adet domatesi
ikiye kesip çekirdeklerini temizleyin ve küçük küp doğrayın. 180 gr. somonu şerit şeklinde kesin. 1 yemek kaşığı
hazır pesto sos ile 2 yemek kaşığı kremayı karıştırıp hamurların üzerine sürün. Domates ve somonları paylaştırıp
tuz, biber ile tatlandırın. 5 dakika daha pişirin. Rokayla süsleyip servis yapın.
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