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SOMONLU MAKARNA

1 paket makarna

1 yemek kagigi margarin

4 parca somon fime

1 paket krema

1 tath kasidi ketcap

6 yemek kasidi parmesan peyniri
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Arzuya gore yesil sogan

Margarini tuzlu suda 8 dakika haglayin. Margarini eritin. Somonlar ufak ufak dograyip 2-3 dakika yagda gevirin.
Uzerine krema ve bol miktarda karabiber ekleyip karigtirin. Ketgabi da ekledikten sonra makarnalarla soteleyin.
Servis yaparken, Uzerine peynir ilave edin. Isterseniz yesilsogani ¢ok ince dograyip makarnayi susleyebilirsiniz.
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