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SOMONLU KREP SARMA

100 gr Somon Fime
1 sogan

1 fincan Maydanoz

1 tutam Dereotu

250 gr Krem Peynir
2 Yumurta

1 su bardagi Sivi Yag
1 su bardag st
Aldig1 kadar un

Biraz tuz

Krebi tezgaha yayiyoruz Uizerine krem peyniri strliyoruz. Somon fime dilimi, ince dogranmis dereotu, maydanoz
karigimini Usttine koyup rulo yapip verev verev kesiyoruz. Kirmizi sogan halkalariyla sisleyerek servise hazir
hale getiriyoruz. Krebin Hazirlanigi: Bir kabin igine yumurtayi kirtyoruz. Uzerine soduk sitd, sivi yag, tuzu,
alabildigi kadar unu koyup, ister ¢irpma teliyle, ister mikserle ¢irpip krebimizin kivamini ayarliyoruz. Kivami orta
koyuluktaki ayran kivaminda olacak. Teflon tavaya yag koyuyoruz, tavamiz isindiktan sonra orta boy tavaya
ortalama bir ya da bir bucuk kepce krep harcindan dokiip orta ateste altini Gstind pisiriyoruz. Soguduktan sonra
krem peynirini blgak yardimiyla suruyoruz ince dogranmis maydanozu ve dere otunu serpiyoruz. isterseniz bu
asamada kuru sodan ya da yesil sogan serpebilirsiniz. Somon fime dilimlerini de koyup bir ucundan baglayip
sikica rulo yapiyoruz. Bir parmak kalinliginda dilim dilim kesip servis yapiyoruz. Bu sarmayi derin dondurucu da
saklayabilirsiniz. istendiginde dondurucudan cikarilip, ¢dziiliince servis yapilabilir.
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