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SOMONLU, AVOKADOLU PORTAKAL SOSLU SALATA

https://ck-kitchen.blogspot.com/

Somon Fime
Avokado

Akdeniz Yesillikleri
Dereotu

Misir

Pinar Beyaz Krem peynir
Portakal 1/4 suyu
Limon 1/4 suyu
Taze sogan
Zeytinyag!

Tost ekmegi

Taze sodan bir tavada kavurulur. lyice kavrulduktan sonra iizerine portakal ve limon sikilir. Misir, dereotu ve
sizma zeytinyagi eklenerek 2 dakika kisik ateste pisirilmeye birakilir. Yesilliklerin Gzerine somon, avokado ve
sos dokullr. Yaninda Kizarmig ekmeklerin Gzerine krem peynir strlllp servis edilir.
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