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SOMONLU AVOKADOLU EKMEK DILIMLERI

250 g somon baliJi ya da alabalik filetosu

2 tath kasigi taze sikilmig limon suyu

bir tutam taze ¢ekilmis karabiber

15 g (1 corba kasigi) tuzsuz tereyadi (yumusatilmig)

4 kepek ekmegi dilimi

1 ¢orba kasigi yaban turpu puresi

4 iri yesil salata yapra@i (yikanip stizdurGldikten sonra iyice kurulanmis)

1 kiic¢iik salatalik (ince dilimlenmis)

1 klicUk avokado (kabugdu soyulup ¢ekirdegi ¢ikarildiktan sonra, ince dilimlenmig)
1 ¢orba kasigi stizme yogurt (istenirse)

Once finninizi 190 °C'a isitin. Somon filetosunu bir alliminyum folyo Gstiine koyup, limon suyunun yarisini ve
biraz karabiber serpin. Filetoyu sikica sarip, bir firin tepsisine yerlestirerek, isinmis firnda 15 dakika pisirin.
Tepsiyi firndan alip, bir kenarda soguttuktan sonra aliiminyum folyoyu cikarip atin ve baligin derisini ayiklayin.
Ekmek dilimlerine tereyadini strlp, Ustlerine bayirturpu paresini serin. Ustlerine yesil salata yapraklarini ve
salatalik dilimlerini ddseyip, en Uste avokado dilimlerini yerlestirin. Baliklari kiiglk pargalara ayirip, avokado
dilimleri Ustline esit olarak paylastirin. Kalan karabiberi ve kalan limon suyunu (istenirse limon suyu yodurtla
karistirabilir) serpip, servis yapin.
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