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SOMON VE ISPANAKLI PENNE

300 gr somon = 2 dilim
300 gr ispanak

300 gr penne (makarna)

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

2 tath kasig tuz

1 cay bardadi yagdsiz st

1 tath kasigi karabiber

1 cay bardagi rende peynir

Makarnalari tuzlu suda 15 dk haslayip suyunu siiziin (fakat bu suyun bir kismi kalabilir) Daha sonra bir sos
kabinda zeytinyag, tuz, biber ve ispanaklari 5 dk ¢evirin ve makarnalri ilave edin daha sonra sutl ekleyin sayet
¢ok koyuca bir sos olursa makarnayi hagladiginiz sudan 2 ¢orba kagsi§i ilave ederek daha sulu olmasini saglayin
ve en son peyniri de ekleyerek atesten indirin miimkunse 5 dkiginde servis yapin.
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