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SOMON KOFTELI MiNI BURGERLER

Eglenceli Tarifler
Saglikh Minikler

180 gr somon balidi filetosu, derisiz, kilgiksiz
2 dal taze sogan

2 corba kagsigi ekmek kirintisi

1 dal dereotu

Mini sandvi¢ ekmekleri

1 adet kdzlenmig kirmizibiber

2 ¢corba kagsigi ev yapimi mayonez

3 ¢orba kasigi Komili Sizma Zeytinyagi
Kivircik marul yapragi

Salatalik tursusu, dilimlenmis

Tuz, tath toz kirmizibiber, toz sarimsak

Somon filetolarin iri pargalar halinde dograyip rondoya alin. Ekmek kirintisini, iri dogranmig taze soganlari, bir
kasik Komili Sizma Zeytinyadi'ni ve dereotunu ekleyin. Uzerine bir tutam tuz, bir tutam toz kirmizibiber ve toz
sarimsak ekleyip rondodan gegirin. Hazirladigmiz karigimdan ceviz buytkliginde parcalar koparip avcunuzun
arasinda yuvarlayip yassilastirarak kiguk kéfteler hazirlayin. Kalan zeytinyagini bir tavada isitin. Somon
koftelerini tavaya koyup arkall 6nlU kizartin. Kézlenmig kirmizibiberi incecik kiyip ev yapimi mayonezle karistirin.
Mini sandvi¢ ekmeklerinizi ikiye bélin. Ekmegin Ust tarafma kdzlenmig biber sosu surtin. Alt kisimina bir parga
marul koyun. Marulun Ustline somon koftesini yerlestirin. Kéftenin Ustline bir parca salatalik tursusu koyduktan
sonra ekmegin dst kismim kapatin. Hemen servis edin.
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