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SOMON BURGER

2 adet hamburger ekmegi
2 yemek kasigi galeta unu
1 yemek kagigi mayonez
2 dal taze sogan

350 gr somon fileto

Yarim ¢ay bardagi ince kiyilmig maydanoz
1 corba kagigi limon suyu
1 adet sogan

1 adet domates

Yarim demet Roka

Tuz

2 su bardagi su

Kizartma yagi

Somon baligini tencereye alip Uizerini gegecek kadar su ilave edin ve kisik ateste yumusayincaya kadar
haslayin.

Baligin kilgiklarini ayiklayin ve mutfak robotunda pure haline getirin.

Uzerine galeta unu, maydanoz, limon suyu, mayonez ve tuzu ekleyip karigtirin.

Taze soganlari temizleyip ince dograyin ve karigima ekleyin.

Hazirladiginiz bu karisimi buzdolabinda 25 dakika bekletin.

Bekleme slresinden sonra karigimdan iki yuvarlak yassi kofte yapin.

Galeta ununa bulayin.

Tavada yagi isitip hazirladiginiz bu kéfteleri 6nli arkali olarak kizartin.

Soganin kabuklarini soyun ve halka seklinde dograyin.

Domatesi yuvarlak kesin.

Hamburger ekmeklerinin arasina somon kéftesini, rokayi, domates ve sogan dilimlerini yerlestirip servis edin.
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