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SOMON BALIKLI SANDVIC

2 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi sirke

1 cay kasigi tuz

50 gr margarin

1 yemek kagigi hardal

1 tath kasidi seker

1 yemek kagigi kaynar su
250 gr somon balidi

1 adet domates

1 adet kirmizi biber

1 adet salatalik tursusu

1 adet kereviz

2 adet tost ekmegi

1 yemek kagigi margarin
1 kase ince dogranmig kirmizi lahana

TATLI EKSIi SOS iCiN:

Bir tencerede yumurta sarisi, sirke, tuz, seker ve hardali tahta bir spatulayla karistirip, kisik ateste karistira
karistira pisirin.Daha sonra sosun i¢erisine 50 gr margarini ilave edip sosu tekrar hizlica karigtirin. Kaynar
suyunu dokup, kisik ateste iki dakika daha pisirdikten sonra sosu atesten indirin.

1 adet kirmizi biberi ve 1 adet domatesi izgarada pisirin.Daha sonra 1zgarada pisirdiginiz kirmizi biber ve
domatesin kabuklarini ve ¢ekirdekleri temizleyin.

1 adet julyen geklinde kestiginiz kereviz ve 250 gr somon baligini da 1zgarada pigirin.

SOMON BALIKLI SANDVIC YAPMAK ICIN:

2 Dilim tost ekmegini 1 yemek kagigi margarin ile tost makinesinde isitin.

Isitiginiz bir adet tost ekmeginin tzerine 1 yemek kasigi hazirladiginiz tath eksi hardal sosdan dokun.

Daha sonra Uzerine 1zgarada pisirdiginiz somon balid, kereviz,domates, kirmizi biberi yerlestirip, Gzerine istege
gore ince ince dogranmig kirmizi lahana ve salatalik tursusu serpistirin. Yerlestirdiginiz malzemelerin Gzerine
tekrar 1 yemek kasigi tatl eksi hardal sosdan dokin. Tost ekmegi ile Gstliini kapatip servis edin.
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