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SOMON BALIKLI PILAV

1 kg somon fileto

2 ¢orba kagig margarin
1 bas sogan

3 dis sarimsak

yarim demet maydanoz
2 adet domates

2 su bardagi piring

2 bardak su

1 adet defne yapragi

Somon filetolari terbiyeye yatirin. Sogan ve sarimsak kizgin margarinde pembelesinceye kadar kavrulur. Daha
sonra ince dogranmis domates ve piring ilave edilerek kavrulur. Balik, defne yapragi eklendikten sonra orta
ateste yarim saat pisirilir. Pilav pistikten sonra igine ince kiyilmig maydanoz konulur ve karistirilarak servis

yapilir.
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