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SOGUK SEFTALI TATLISI

1 Adet Gubuk Targin

4 Su Bardagi Su (400ml)

1 Su Bardagi Toz Seker

3 Yemek Kagidi Bal

6 Adet Seftali

1 Adet Vanilya Gubugu

1 Adet Gubuk Targin

Y2 Limon

Servis igin :

2 Yemek Kasigi Pakmaya Pudra Sekeri
1 Paket Pakmaya Krem Santi (75 G)
1 Su Bardag Siit (200ml)

Bir Tutam Taze Fesleden Yapragi

Vanilya gubudunu ortadan ikiye kesin ve temizleyin.

Genis bir tencerede, su, toz seker, bal, cubuk targin, vanilya ve 1/2 limon suyunu kaynatin.

Seftaliyi de ekleyip, Uzerini pisirme kagidi ile kapatin. 15 dakika kisik ateste pisirin.

Seftalileri alip, servis tabagina aktarip, ilitin. Ardindan buzdolabinda sogutun.

Paketteki tarife uygun olarak, bir ¢cirpma kabina 1 su bardagi soguk sutl koyun, toz krem santi ekleyerek mikser
ile 6nce dusuk sonra hizli devirde 3 dakika ¢irparak hazirlayin. )

Kup bardaklarina tath seftalileri ekleyip Uzerine biraz serbetinden dékin. Uzerine krem gsanti ilave edin.
Bardaklari buzdolabinda bekletip, istege gore birer taze feslegen yapragi ile soguk servis edin.
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