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SOGANLI YUMURTA

6 Yumurta

2 Su Bardagi st

1 Yemek Kasigi un

2 Yemek Kasigi Krema
2 Sogan

biraz tuz karabiber

4 yemek kasigi tereyagd

Yumurtalari soguk su dolu derin bir kaba yerlestirip kati sekilde pisirin. Tavada 2 yemek kasigi tereyagdini eritip
unu ekleyerek kisik ateste cevirin. Sttl yavas yavas ve devamli karistirarak ilave edin. PGtirsiz bir besamel
sos elde edinceye kadar, slrekli karistirarak 10 dakika pisirin. Tuz, karabiber ekleyip atesten alin. Yumurtalari
sogutup kabuklarini soyun ve yuvarlak dilimleyin. Soganlari ince halkalar seklinde kesin. Kalan tereyagni eritip
soganlari pembelestirin. Hazirladiginiz besamel sosu ekleyin. Igine yumurta dilimleri ilave edin. Yayvan bir firin
kalibini yaglayin. Yumurta dilimlerini soslu olarak firin kalibina dizin. Kalan sosu Uzerine dékin. Onceden
kizdirilmis orta isili firinda 10 dakika kizartin.
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