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SOGANLI YUMURTA

10 Sogan

4 Yemek kasidi sade yag
2 Cay kasigi tuz
Karabiber

6 Yumurta

1 Su bardag: lor

1 Su bardagi kasar peyniri
Kirmizi biber

Soganlari soyun, ikiye bélin ve ince dilimler halinde dograyin. Yagi blyuk bir tavada ya da genis bir tencerede
kizdirin. Soganlar kizgin ateste ¢evirerek 10 dakika kadar penbe bir hale gelinceye kadar kavurun. Bu arada
olusan sivinin buharlagsmasi gerekiyor. Tuz ve biber serpin. Yumurtalar krema, rendelenmis kasar peyniri,
kirmizi biber, kara biber ve tuzla karistirin. Soganlar bir tepsiye koyarak duizenli bir sekilde, dagitin. Yumurta,
peynir karigimini soganlarin Gzerine dagitin ve orta likk firnda 30 dakika pisirin.
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