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SOGANLI YUMURTA

Mazda Lezzete Gotlren Marka
Mehmet Yasin

3 adet orta boy sogan

15 gr tereyagi

4 yemek kasigi aygicegi yad
2 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

6 adet yumurta sarisi

1 tath kasigi karabiber
Sunum igin:

6 dilim kizartiimig ekmek

3 adet orta boy sogani ince dilimleyin. Tereyagdini ve 2 yemek kasigi aygi¢egdi yagini tavada isitin. Dilimledigdiniz
soganlar, kisik ateste renk alana kadar kavurun. 6 adet yumurta sarisini bir kapta ¢irpin. Kavrulmakta olan
soganlarin Uzerine; 2 yemek kasidi toz seker, 1 tatl kasigi karabiber ve 1 tatl kagigi tuz ekleyerek karigtirin.
Ocagi kapatin ve tzerine yumurta sarilarini dékerek iyice karistirin. Pisen yumurtal kizartilmig ekmek dilimlerinin
Uzerine paylastirip servis yapin.
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