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SOGANLI TAVUK YAHNI (EDIRNE)

il Kiiltdr ve Turizm Mudarligi

1 Tavuk

4 buyUk bas sogan

3 corba kagigi margarin

1 cay kasigi kadar domates salcasi (tercihe gére olmaya bilir de)
Tuz

Karabiber

Tavuk pargalanip suda az pisirilecek. Soganlar ay gibi dogranip margarin ile pembelesinceye kadar kavrulacak,
haslanmig tavuk parcalari ile de bir kag dakika kavrulma iglemi strdUrillp, az karabiber ilave edilip, Uzerine
¢lkacak kadar sicak su ile kisik ateste 10 dakika kadar tavuk ve sodanlarin dagiimayacak sekilde pismesi
saglanacak.
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