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SOGANLI TAVSAN

1 Tavsan

2 Bas sarimsak

6 Sogan

1,5 Su bardagi sirke
Yeteri kadar tuz

2 Corba kasigi tereyadi

Tavsani yikayip temizledikten sonra, 4-5 saat suda birakin. Sonra ince dogranmig sogan, biraz tuz ve Uzeri
Ortllinceye kadar suyla doldurup tencereyi atese koyun. Pismeye yakin hale gelince tavsan etini ayri kaba,
sogani ayri kaba alin. Sarmisagi dévun, sirke ile birlikte tavsana katin ve suyu yari oluncaya kadar orta ateste
kaynatin. Ayirdiginiz sogani tereyaginda kavurun. Tavsanin Ustiine koyun. Kalan sudan biraz katarak tekrar
kaynatin.
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