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SOGANLI SOMON

3 Yemek Kagidi Sana Klasik

8 Adet arpacik sogan

Aldig1 kadar tuz

Aldig1 kadar taze sogdan yapraklari
2 Adet somon balidi

Aldig1 kadar karabiber

Aldig1 kadar Limon dilimleri

Sana margarini kizdirip somonlari arkali nli kizartin. Ocaktan almadan tuz ve karabiber ekleyin. Diger taraftan
zeytinyagini bir tavaya alip, temizlenmis arpacik soganlari ekleyin. Tuz ve karabiber serpin. Yaklasik 20 dakika
orta ateste sote edin. Pisen bali§i servis tabadina alin ve yanina arpacik soganlari yerlestirin. Limon dilimleri ve
maydanozla sisleyip servis yapin.
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