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SOGANLI SIRKELI TAVSAN (KIBRIS)

https://qurmekibris.com

[ 2 kilo tavsan eli, iyice yilkanmis ve kemikleriyle kiigUk pargalara bélinmis
Y2 bardak aycicek yagi

[ 2 kilo sodan, iri dilimler halinde dogranmis

2 corba kagsiJi domates salcasi

2 bardak sirke

1 bardak su

Tuz

Karabiber

1 cay kasigi kimyon

4 adet defne yapragi

Tavsanin suyunu suzin. Et pargalarini, blyUk bir didikli tencereye koyup kendi suyunu gekinceye kadar, ara
ara karigtirarak orta ateste pisirin. Yagi ilave edip, et pembelesinceye kadar, pisirmeye devam edin. Soganlari
tavsana ekleyin ve kizarincaya kadar pigirin. Salcayi ilave edip bir ka¢ dakika daha pisirin. Bir bardak sirke,
suyu, tuzu, karabiberi, kKimyonu ve defne yapraklarini ilave edin. DUdUKIU tencerenin kapagini kapatin ve didik
¢aldiktan sonra 30 dakika pigirin. (DUdUKIU tencere kullaniimiyorsa, etler yumusayincaya kadar pisirin).
Pisdikten sonra, kalan sirkeyi ilave edip, 5 dakika daha, tencere kapadi olmadan kaynatin ve atesten alin. Sicak
servis yapin.
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