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SOGANLI PILAV

2 su bardagi piring

1 yemek kasigi safran
3 su bardagi su

Tuz

3 yemek kasigi tereyagi
2 adet kuru sogan

Pirinci, Ik ve tuzlu suda 1 saat bekletin. Suyunu stizip, yikayin. Slizgegte birakin.Tencerede yagi eritin.
Soganlari dérde boélip, elma dilimi gibi kesin. Yagda pembelestirin. Pirincleri ilave edin. 5 dakika kavurun. Su ile
birlikte tuzu ve safrani atin ve karigtirin. Kisik ateste, suyunu ¢gekene kadar pisirin. Ocaktan alin. 10 dakika,
kapag! kapali olarak dinlendirdikten sonra, servis yapin.
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