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SOGANLI PiLAV

2 su bardag piring

1 adet blylk sogan
1/4 paket margarin

3 bardak tavuk suyu

1 su bardagi soguk su
Tuz

Pirinci yarim saat 6nceden kaynar suda bekletin. Tencereye yagdi koyup eritip sogani dograyin.Soganlar
sararinca pirinci koyup tuzu ilave edin. 3 bardak su ile birlikte kapagdi kapatin. Kaynayinca bir bardak soguk su
dokin.Karistirin ve atesi kisin. Suyunu gekince ocagi sondiriip demlemeye birakin.
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