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SOGANLI KUSBASILI PiZZA

5 su bardagi un
1 paket kuru maya
1 tath kasigi tuz
25 gryag

Aldig1 kadar su
300 gr kuzu eti
1 adet sogan

3 adet domates
6 adet biber
Kekik

Tuz

Karabiber

2 adet domates

Unu karistirma kabina alin ve Gzerine bir tatl kasidi tuz ve 1 paket kuru maya ilave edin. Un ve mayay iyice
yogurun. Hamur 6 bezeye bdéliin. Bezeleri merdane ile agin, yagi siirtin.

I¢ harci igin 2 adet sodani ¢cok minik olarak kesin. Domatesi ve biberleri kiip olarak kesin. Karistirma kabina
soganlari, domatesleri, biberleri, 300 gr. kuzu etini ilave edip karistirin.

Actiginiz hamurlarin Gzerine kusbasili i¢ harctan paylastirin. Elinizle i¢ harci yayin, pizanin kenar kisimlarini
kapatip pizza seklini verin. Firin tepsisine pizalari yerlestirin. Mayalanmasi igin 5 dakika bekletin. Daha sonra
pizalari dnceden isitiimig olan 200 derecelik firinda pisirin. Pizalar 2 tepsiden olusuyor. Pizzalari ilk dnce ilk
tepsiyi pisirin. Daha sonra diger tepsiyi pisirin. Pizzalar firndan ¢iktiktan sonra pizzalarin kenarlarina yag strtp
servis edin.
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