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SOGANLI BOREK

MALZEMELER

500 gun

1 paket Instant Maya
2 cay kasigi tozseker
yarim su bardag su

4 sogan

4 corba kasig margarin
2 dilim dil peyniri

2 ¢orba kagsiJi sivi yag
Tuz

Karabiber.

HAZIRLANISI

Una 1 tutam toz seker, maya ve suyu ekleyip pUrizsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru top
seklinde kapatip tzerine sivi yagd surin. Nemli bezle 6rtiip 1 saat dinlendirin. 2 kasik sivi yagi ekleyip tekrar
yogurun ve nemli bezle 6rtlip yanm saat daha bekletin. Sodanlari ince ince dograyin. Margarini tavada eritip
soganlari pembeiestirin. Tuz ve karabiber ilave edip yumusayincaya kadar kisik ateste pisirin. Hamuru yarim
parmak kalinhginda acin. Firin kalibina yagh kagit déseylp hamuru yayin ve kalan toz sekeri serpin. Dil peynirini
tel tel ayinp bdregin lzerine serpigtirin, dnceden isitilmis 170 dereceye ayarli firinda Uzeri nar gibi kizarincaya
kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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