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SOGANDA YUMURTA

https://kampgunlugu.com

Sogan
Yumurta
Baharat

Atesimizi yakiyoruz, kdz haline gelmesini bekliyoruz.

Soganimizin Gst kismini gok ince olmayacak sekilde kesiyoruz.

Soganin igini oyuyoruz oyarken 3-4 tabaka dis duvar olacak sekilde oyun.

Daha sonra atesimizi dagitiyoruz. )

Oydugumuz soganin igerisine yumurtamizi ekliyoruz. Uzerine baharatlarimizi ekiyoruz.
Daha 6nce kestigimiz tst kismi Uzerine kapak gdrevi olarak yerlestiriyoruz.

Dagitmis oldugumuz kdézln tzerine devrilmeyecek sekilde yerlestiriyoruz.

7-8 dakika sonra Soganda Yumurtamiz Hazir.
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