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SOĞANDA YUMURTA

https://kampgunlugu.com

Soğan
Yumurta
Baharat

Ateşimizi yakıyoruz, köz haline gelmesini bekliyoruz.
Soğanımızın üst kısmını çok ince olmayacak şekilde kesiyoruz.
Soğanın içini oyuyoruz oyarken 3-4 tabaka dış duvar olacak şekilde oyun.
Daha sonra ateşimizi dağıtıyoruz.
Oyduğumuz soğanın içerisine yumurtamızı ekliyoruz. Üzerine baharatlarımızı ekiyoruz.
Daha önce kestiğimiz üst kısmı üzerine kapak görevi olarak yerleştiriyoruz.
Dağıtmış olduğumuz közün üzerine devrilmeyecek şekilde yerleştiriyoruz.
7-8 dakika sonra Soğanda Yumurtamız Hazır.

© lezzetler.com tarif no:127101 • adı:Soğanda Yumurta • gönderen:merve ergül • indirme tarihi:24.04.2024 - 13:58

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/soganda-yumurta-vt93734
https://kampgunlugu.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/soganda-yumurta-127101.jpg
http://www.tcpdf.org

