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SOGAN YAHNISI (GAZIANTEP)

750 gr. kiska (kigutk kuru sogan)

600 gr. kugbasilik et

200 gr. nohut

1 adet domates

2 adet yesilbiber

2 yemek kasi§i sade yag, Tuz, karabiber, limonsuyu
1 yemek kasigi salca

3 bardak su

Bir tencerede yag ve kugbasi etler kavrulur ve salgasi konulur. iki dakika karistirilir suyu ilave edilir. Et pismeye
yakin soyulmus soganlar butln olarak atilir. Yesil biber halka seklinde dogranir ve yemege ilave edilir.

Soganlar pistikten sonra haslanmis nohut atilir. Domatesin kabugu soyulur, findik seklinde dogranir ve pismekte
olan yemegin Gzerine ilave edilir. Tuz, karabiber, az miktarda nar pekmezi, limon suyu da konduktan sonra 5
dakika daha kaynatilir. (Suyu azalmis ise Uzerine sicak su ilave edilir.) Yemek servise hazirdir.
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