B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SOGAN LOKMASI

2 adet yumurta

5 adet taze sogan

1 su bardag yogdurt

1 cay kasigi kabartma tozu
2 cay kasi§i tuz

2 su bardagi un

Kizartma yag

Yumurta, yogurt ve yumurtalar gukur bir canaga konur. Catalla iyice ¢irpilir. Uzerine un, tuz ve kabartma tozu
konur. Gatalla piriz kalmayana kadar ¢irpilir. En son ¢ok ince kiyilmis soganlar ilave edilir. Tavaya bol yag
konur. Hamurdan kasik kasik alinir ve yaga atilir. Kipkirmizi olana kadar kizartilr.
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