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SOGAN KOFTESI (BURSA)

Murife Kirmaci

15 adet orta boy sogan

4 su bardagi un

2 adet yumurta

1 bardak su

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi karabiber
Tuz

2 bardak et suyu

1 kasik salca

Yarim paket margarin

Soganlari ince ince dograyin. Un, yumurta, karabiber, kirmizi biber, kabartma tozu, tuz ve su ile karigtirip hamur
yapin. Yumurta blyutkliginde 2 cm ¢apinda rulo yapin ve ikiser santim arayla kesin.

Yaglanmis tavaya dizip firinda kizarmcaya kadar pisirin. Daha sonra bir yemek kasidi salcay! yarim paket
eritilmig margarinle kavurun.

Igine bir bardak su koyun ve tuz ilave edip kabarcik oluncaya kadar kaynatin. Firindan gikan koftelerin Gizerine
sicak sicak dokun. Ikisi de sicak olarak yenir.

Not: Arzuya gdre sarimsakli yogurt dokllerek servis yapin.
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