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SOGAN CORBASI

500 gr. dogranmig sogan

60 gr. margarin

1 bardak et suyu veya su

1 bardak sut

60 gr. ufalanmig bayat ekmek
Tuz

Karabiber

Kuguk dogranip kizartilmis ekmek

Soganlari margarinde ¢ok kisik ateste bir saat tencerenin kapagi kapali olarak pisirin. Kahverengilesmemesine
dikkat edin. Soganlar o kadar yavas pismelidir ki, yavas yavas kendiliginden plre haline gelsin. Et suyunu veya
suyu, sOtu, ufalanmig bayat ekmegi ilave edin. Atesi yikseltin. Bir tagim kaynatin. Stizgecten gegirip iyice ezin.
Tuz, biber ekin. Tekrar atese oturtun. Bir saat daha ¢ok kisik ateste pisirmeye devam edin. Ara sira karigtirin.
Gorba koyu ise biraz su ilave edin. Kizartilmis kiicik ekmeklerle servis yapin.
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