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SOGAN CORBASI

50 gr. tereyadi veya margarin
450 gr. sogan

25gr.un

900 gr. su

2 adet hazir tavuk suyu kipi
tuz ve karabiber

50 gr. kasar peyniri rendesi

Tereyadi veya margarini bir tencerede eritin. Glizelce dogranmis sodanlari yagda kavurun. Unu ilave edip rengi
kahverengilesinceye kadar karigtirarak pisirmeye devam edin. Yavas yavas suyu bosaltin ve devamli
karistirarak kaynama noktasina getirin. Kiip tavuk sularini ve baharatini ilave edin. Kapagini kapatip 40 dakika
yavag ateste pisirin. Servis yaparken Uzerine peynir rendesi serpin.
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