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GUVECTE SOGAN CORBASI

(SOUPE AUX OIGNONS)

8 adet orta boy sogdan (1 kg.)

3 ¢corba kasiJ! tepeleme dolu margarin

1 ¢orba kasigi un

10 su bardag et suyu

Bir bezin igersine; 6 dal maydanoz, 10 adet tane karabiber, 1 ay kasidi kekik, 3 dis karanfili koyup torba gibi
sariniz

8 kasik rendelenmis gravyer peyniri

8 dilim ekmek kizarmis 4x4 cm.

Soganlari temizleyip piyaz dograyiniz.

Tencereye yagi koyup eriterek soganlari ilave ediniz.

Orta ateste karigtirarak yakmadan dort bes dakika kavurunuz.

Unu ilave edip bir kere karistirarak tuzunu et suyunu ve baharat torbasini ilave edip agdir agir kaynatarak otuz
dakika pisirin.

Atesten alip baharat torbasini ¢ikarip atiniz.

Gorbayi sicak olarak arzu ettiginiz zaman kaselere varsa birer kisilik giiveglere doldurup Uzerlerine birer dilim
kizartilmig ekmek ve birer gorba kasigi gravyer peyniri serpip firina veya salamandra surUp bir dakika kizartip
servis ediniz.
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