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SOGAN CORBASI

2 su bardagi FEAST ORGANIK SOGAN
1 corba kagig zeytinyagi

2 yemek kagsigi tereyagi

1 yemek kagigi toz seker

2 dig ince kiyllmig sarimsak

2 ¢corba kasigi un

5 su bardagi et suyu

1 cay kasigi deniz tuzu

1 cay kasigi kirmizi tath toz biber

Corba tenceresine sivi yagi ve tereyagini koyun, yag eridikten sonra 2 su bardagi FEAST ORGANIK SOGAN[i
ve toz sekeri ilave edin.

Kisik ateste ara ara karigtirarak 30 dakika kavurun. Sodanlar iyice karamelize olduktan sonra sarimsagi ekleyin.
1 dakika daha kavurduktan sonra unu ilave edip karigtirin. Et suyunu yavas yavas tencereye ekleyin, tuz ve tatl
toz biber ile lezzetlendirip kisik ateste 15 dakika daha pisirmeye devam edin.

Sicak olarak servis edin.
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