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SOGAN CORBASI (FRANSA)

60 gr tereyagi

yarim kilo dilinmig sogan

2 adet et suyu tableti

defne yapragi

tuz

karabiber

120 gr rendelenmis kagar peyniri
1 kGgik ekmek

Tereyagini eritip sodanlari bu yagda iyice kavurun. tencereyi atesten alip igine 3 bardak suyu ve et tabletlerini
ilave edin.tekrar atese koyun ve kaynatin. defne yapragi, tuz, karabiberi i¢ine katarak 40 dk kaynatin. ekmegi
kuguk dilimler halinde dograyip kizartin. Gzerine rendelenmis kasari koyun ve eriyinceye kadar pisirin. ekmekleri
¢orbaya atip servis yapin.

ML® Sogan Corbasi icin tiklayin
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