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SODALI BOREK

6 adet yufka

Yarim kg. lor peyniri
1 demet maydanoz
1 su bardag st

1 su bardagi siviyag
2 adet yumurta

1 sise soda

Tuz

Karabiber

Pul biber

Susam

Corekotu

Maydanozun saplarini temizleyip, lor peyniri ile karistirin. igine damak zevkinize gére tuz, karabiber ve kirmizi
pul biber ilave edin. Tepsinin tabanini 2-3 ¢orba kagigi sivi yag ile yaglayin.

Sut, yumurtanin beyazi ve sivi yagi bir kabin iginde giizelce ¢irpin. llk yutkay tepsinin tabanina kirigik bir sekilde
tepsinin tabanini esit kapatacak sekilde yerlestirin. SUtlG harg ile bu yufkayi azar azar kagikla islayin. Ikinci
yufkayida tepsiye yerlestirin. Onunda Uzerini sttlli harg ile i1slayin. Peynirli harcin yarisini tepsinin heryerine esit
olacak sekilde yayin. Daha sonra iki adet yufkayi aralarina sttli hargtan islatarak déseyin.

Kalan peynirli harci yufkanin lzerine yayin. Besinci yufkayida burusuk bir sekilde tepsiye yerlestirin ve Gzerini
kasikla islayin. En son yufkayi tepsinin ebatlarina gére kenarlarini kesin. Sttli harg ile islayin. En Ust yutkayi
dizgunce tepsiye yerlegtirin.

Tepsideki désenmis yufkalari istediginiz boyutlarda glzelce kesin. Kalan sitli har¢ varsa boregin Gzerine
doékan. Bir sise sodayi kestiginiz yerlerden esit olarak tepsiye dékin. Buzdolabinda en az 1 saat bekletin.
Dolaptan alinca Gzerine ayirdiginiz yumurta sarisini strp, ¢orek otu ve susam ilave edip 180 derece firinda
Uzeri kizarana kadar pisirin.
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