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SOBIYET TATLISI

8 tane baklavalik yufka
350 gr ¢ekilmis ceviz

2 kasik toz antepfistigi
350 gr tereyadi

1 cay bardagi siviyag

1 su bardag st

2 yemek kasigi irmik

3 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

Bir ka¢ damla limon suyu

Satun icine irmigi ekleyip ateste pisirin. Muhallebi kivamina gelince altini kapatip sogutun. Cok kati olursa st ile
acabilirsiniz. Bu kaymagi olacak.8 kat yufkay! 8 cm. karelik pargalara bélin. Her kareye bir tatl kasidi kaymak
ve 1 cay kasidi ceviz koyup muska seklinde kapatin.Tepsiye muskalarin u¢ kisimlari Ust Uste gelecek sekilde
dizin.Diger sirada sdbiyetleri ters gelecek sekilde yerlestirin. Tereyagdini eritip sivi yag ile kanstinn. Tathnin her
yerine sekilde Uzerlerine gezdirin.180 C derecede isitiimis firinda kizarana kadar pigirin.S0biyetler pistigi sirada
serbetini hazirlayin Su ve sekeri birlikte 15 dk. kadar kaynatip limon suyunu ilave edip iinmaya birakin.S6biyet
¢iktiktan sonra Uzerine serbetini dékin.Serbetini gekip sojuduktan sonra fistikla stisleyin.
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