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SIYAH UZUMLU REVANI

Serbeti igin:

3,5 su bardagi su

2,5 su bardagi seker

1-2 damla limon suyu

2 dal ¢icek thlamur

Keki icin:

2 yemek kasigi (70 gr) Bizim Yag
4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

2,5 su bardagi un

1,5 bardagi irmik

4 yemek kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi targin

1 su barda@i ¢ekirdeksiz siyah Gizim

Serbeti icin suyu ve sekeri kaynatiyoruz. Limon suyunu da ekleyip kenara aliyoruz. Revani igin Gzim hari¢ bGttn
malzemeleri karigtirma kabimiz alip karistiryoruz. En son tiziim ekleyerek yaglanmig firin kabimiza dokiip
duzeltiyoruz. Onceden isitilmig 180 derece firinda nar gibi kizarana kadar pigiriyoruz. Daha sonra tatimizi
dilimleyerek Uzerine serbeti dékiyoruz. |ki saat dinlendirdikten sonra servis yapabiliriz.

Not: Kekin serbeti daha iyi gekmesi icin serbeti dékmeden énce dilimleyin.
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