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SIYAH PIRING PILAVI

https://www.elele.com.tr

2 su bardagi siyah piring
3 yemek kagsiJi tereyagi
Tuz

6 su bardagi sicak su

Siyah Pirinci ik suda 15-20 dakika beklettikten sonra yikayip stiziin. Tereyadini tencerede eritin. Piring ve tuzu
ekleyip hafif kavurduktan sonra sicak suyu ilave edin. Tencerenin kapagini kapatin. Kaynamaya baglayinca
ocagin altini kisip suyunu ¢ekene kadar pisirin. Uzerine kagit havlu kapatip demlenmeye birakin. Sicak servis

yapin.
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