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SIYAH INCIRLI TART

125 gr margarin

1 adet yumurta

3-3,5 su bardagi elenmis un

1 su bardagi pudra sekeri

1/2 su bardagi kegiboynuzu tozu
1 paket vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu

1 yemek kasigi haghas

3 yemek kasigi yogurt

2-3 yemek kasigi siviyag

1 kilo taze siyah orak inciri

1 su bardagi toz seker

3 adet karanfil

1 cay kasigi targin

6-7 damla limon suyu

100 gr ceviz

4-5 yemek kasigi kadar yulaf ezmesi
1/2 gay bardagi su

1 paket bitter ¢ikolata

Margarin ile yumurta, un, 1 su bardagi pudra sekeri, kegiboynuzu tozu, vanilya, kabartma tozu, haghas, yogurt,
sivi yag. Hamur icin olan tUm kuru malzemeleri elenmis olarak bir kaba dékulur, yogurulur. Yarim saat
buzdolabinda bekletilir. )

Incirler soyulur, elimizle gelisiglizel parcalara ayirip tencereye konur. Ustiine toz seker, targin, karanfil ve su
eklenip ocaga alinir. Yarim saat kadar pigirilir. Kivami koyulasmasina yakin 6-7 damla limon suyu eklenir.
Marmelat kivaminda olmali. Tencereyi ocaktan alip, i¢ine yulaf ezmesi katilip, karigtirlir. Ellerimizie kirp,
ufaladigimiz cevizler eklenir. En son olarakta 1 paket bitter ¢ikolatayi pargalayip attiktan sonra iyice birbirine
karistirip, sogumaya birakilir. Sonra buzdolabindan hamurumuz ¢ikarilip, ister merdaneyle agin, ister elle kaliba
yayip, sekil verin. Yaglanmig tart kalibina yerlestirin. Ustiine incirli malzemenizi koyup, zevkinize gére sekil verip
sUsleyebilirsiniz. Burada hizli davranmamizin sebebi, hamurun yumusamamasi! 180 derece 30-35 dakika
pisirip, dinlendirilir. Kaliptan ¢ikarip servis ediyoruz.
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