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SIYAH FASULYELI VE KIYMALI TACO

300 gr kiyma

2 yemek kagsidi sivi yag

1 su bardag siyah konserve fasulye
1 cay kasigi kirmizi biber

1 cay kasigi kimyon

2 cay kasigi sodan tozu

1er fiske Tuz, karabiber

1 cay kasigi sarimsak tozu
Yarim ¢ay bardagi su

1 kase ince dogranmis domates
1 kase marul

1 kase sogan

1 kase kasar rendesi

Kiyma yagda kavrulur ve kirmizi biber kimyon sogan tozu tuz karabiber sarimsak tozu ve konserve siyah fasulye
su eklenir, suyunu ¢cekene kadar piser. Bu arada domates marul sodan ayri ayri kaselere incecik dogranir ve
taco firinda bir iki dakika isitilir. tacolar hazilanan harg ile doldurulur ve Uzerine kasar peyniri serpilir
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