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SIVRIBIBER SOSLU KILIC BALIGI IZGARASI

6 kilic bah@ dilimi (her biri yaklasik 2 cm kalinliginda yaklagik 150'ser g)

2 tath kasig kekik

3 dis sarimsak (ince kiyilmig)

2 limonun suyu

4 sivribiber (tercihen ¢ok aci olmayanlardan; sap ve ¢ekirdekleri temizlenmis)

2 orta boy domates (kabuklan soyulup ¢ekirdekleri ¢ikarildiktan sonra, iri dogranmig)
1 su bardagi balik suyu

2 tath kasig aycicek yag

Balik dilimlerini ortadan ikiye kesip, kil¢iklarini aldiktan sonra, soguk su altinda yikayarak, kagit mutfak
havlusuyla kurulayin. Balik pargalarini yan yana dizildiklerinde alacak buyUklUkte bir tepsiye kekik,
sarimsaklarin 2/3'l ve limon suyunu koyup, karistirin. Balik parcalarini tistline yan yana déseyip, tepsiyi
buzdolabinda en az 1 saat bekletin (arada 1 - 2 kez baliklari altiist edin).

Servis zamanindan yaklasik 40 dakika énce mangall hazirlayip, kdmurleri kor haline getirin. Bu arada biberleri
blyUk bir kAseye koyup, Ustlerine 4 su bardagi kaynar su dokerek, bir kenarda 20 dakika bekletin. Sonra bir
slizgegte stzlp, blendir kabina aktararak, domatesler ile balik suyunu ekleyin ve pure kivami alincaya kadar
karigtirin.

Blendir kabindaki pureyi ve kalan sarimsaklari ekleyip, karistirdiktan sonra, kisik atese koyun ve sosu ara sira
karstirarak 5 dakika pisirin. Tencereyi atesten alip, sosu bir tel sizgegten isitilmig bir servis tabadina gegirin.
Mangaldaki kdmurler kor haline gelince, tepsiyi buzdolabindan alip, balik parcalarinin Ustlerine mutfak fir¢casiyla
aycicek yagdini strlin. Sonra parcalari 1zgaraya yerlestirip, her iki ylzlerini 2 - 3 dakika 1zgara edin. Balik
parcalarini servis tabadindaki sosun Ustiine yerlestirip, bekletmeden servis yapin.
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