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SIVRI BIBER TURSUSU

Malzeme :

2 kg. kOc¢Uk sivri biber,
1 bas sarimsak,

tuz.

Yapiligt:

1- Biberlerin saplarini biraz kesip iyice yikayiniz.

2- Temiz bir igne ile birkag yerinden deliniz.

3- Temiz bir kavanoza yerlegtiriniz.

4- Biberleri dizerken aralarina soyulmug yikanmig sarimsak serpiniz.

5- Uzerine gikacak kadar tuzlu su koyunuz (1 It. igin 35-40 gr. tuz hesabi ile).

6- Uzerine Gz0m liflerini koyup bir agirlikla bastirp kavanozun kapagdini kapatiniz.
7- Biberler sararinca tursu olmus demektir. Servis yapabilirsiniz.

ML® Biber Tursusu icin tiklayin
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