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SIVEYDIZ (ANTEP)

300 gr. koyun kugbasi
1 demet taze sarimsak
200 gr. haglanmig nohut
100 gr eilmis yogurt

1 adet sogan

20 gr. tereyag!

nane

tarhun otu

20 gr. tereyag!

1 yumurta

10 gr.un

tuz

karabiber

Tereyagini tencereye alip Uzerine kiigik dogranmis sodani ve etleri atip suyunu salip gekene kadar pisirin,
sonra nohutlari katin, 1 bardak su koyun pigirin. Taze sarimsagi dodrayin, tuz, karabiber ve tarhunu da
tencereye ekleyin. Ezilmis yogurdu, un nane ve yumurtayla ¢irpin tencereye katin, 5 dakika beraber kaynatin,
sicak olarak servis edin.
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