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SISTE ORDEK KEBABI

Ayiklanmig ve Utllenmis 6rdegin boynunu, omuzlan gizgisinde kesiniz. Kesilen yeri 6rtmek igin boynunun
derisini birakiniz. Kanat uglarini kesiniz, un ile ovarak kokusu gidinceye dek yikayiniz. igini digini bol sogan
suyuna bulayip 1 saat birakiniz. igini tuzlayip igneyi sag bacaginin etinden gegirerek agilan yerlerin derilerini
birlestirip dikiniz. Yalniz kanatlarini diizgtin sararak sol bacagina gegiriniz. Ipligi oradan geri geviriniz. iki ucunu
birlestirip kuvvetli bir digum yapiniz. Sonra sise gegiriniz, orta ateste gevire gevire pigiriniz.

© lezzetler.com tarif no:53435 » adi:SISTE ORDEK KEBABI » génderen:Mersiye Siikrani « indirme tarihi:20.09.2024 - 02:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/siste-ordek-kebabi-vt41104
http://www.tcpdf.org

