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SISE SARMA (MARDIN)

2 yemek kasidi margarin
1 kilo yaprak

3 cay barda@ yarma

1 adet sogan

3 adet sivri biber

7 dig sarimsak

Yarim bag maydanoz
Yarim bag taze nane

1 yemek kagigi salca

1 cay kasig! yeni bahar
1 cay kasigi karabiber
Sosu igin:

4 dis sarimsak

3 yemek kagig margarin
Y2 su bardagi su

Ug sivri biber, 7 dis sarimsak , 1 sogan, yarimsar bag maydanoz ve nane dogranir. Uzerlerine 3 ¢ay bardagi
yarma dokdlir. Yesillik ve yarmanin tizerine eritilmig 2 yemek kagigi margarin ve iki yemek kagigi salga eklenir.
Iki tatl kasigi tuz, yeni bahar ve karabiber serpilip harmanlanir. lyice karigtirilan malzemeler yapraklara sarilarak
tencereye dizilir. Incecik kiyllan sarimsaklar 3 yemek kasidi margarinle kavrulur, su eklenir. Pigen sise
sarmalarin tenceresi servis tabagina ters gevrilerek aktarilir. Sarimsakli sos sarmalarin (izerine dokulir. Sise
sarma servise hazirdir.
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