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SIS KEBAP

500 gr. siglik kugbas! et
1/2 limon suyu

2 domates

5-6 yesil sivribiber

1 sogan

Tuz

Karabiber

Sogani rendenin iri géztinden rendeleyip sikarak suyunu ¢ikariniz. Eti bir kaba koyup tzerine limon suyu ve
sogan suyunu koyup bir gece bekletiniz. Bekleyen etleri bir et, bir biber, bir domates olmak lzere sislere
geciriniz. Hazirladiginiz etleri kdmdir atesi ya da diger 1zgaralarda kurutmadan ¢evire gevire pisiriniz. Pigince
sislerden ¢ikarip tuz serpip sicak servis yapiniz.
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