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SIRKELI TEREYAGI

2 corba kagsiJi arpacik sogani (ince dogranmig)
3/8 su bardagdi elma sirkesi

2 ¢orba kagsiJi esmer et suyu

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

120 gr (8 gorba kasigi) tereyagi

1 ¢orba kasigi maydanoz (ince kiyilmis)

1/4 limonun suyu

KugUk bir tencereye arpacik sogani, sirke, et suyu, tuz ve biberi koyup, orta ateste yarisini gekinceye kadar
pisiriniz. Tencereyi atesten alip, bir kenarda sogumaya birakiniz.

Tereyadi kicUk bir kasede hafif ve krema gibi oluncaya kadar kabartiniz. Tenceredeki sirkeli karisima kabarmig
tereyag (her seferinde birer kasik) karistirarak katiniz. Maydanoz ve limon suyunu ekleyip, tadina bakarak
gerekiyorsa biraz daha tuz, biber ya da limon suyu ekleyiniz.

Karisimi buzdolabinda iyice soguttuktan sonra, kullaniniz.

Not: Sirkeli tereyag, bonfile, hamburger ya da ciger tava yaninda servis edilebilecegi gibi, kahverengi sosu
zenginlestirmek i¢in de kullanilabilir.
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