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SIRKELI MANTAR

600 gr. mantar

2 arpacik sogani

1 corba kasigi kisnis taze dogranmis
1 yemek kasigi feslegen taze dogranmig
1 ¢corba kasigi maydanoz, dogranmis
1 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Hardal istege goére

3 yemek kagigi elma sirkesi
Zeytinyag!

Mantarlari, yikayin ve dograyin arpacik soganini dograyip, sarmisaklarla birlikte zeytinyaginda soteleyin.
Sonra mantarlarida ekleyip pisirin.

Bir kap i¢inde sirke tuz karabiber istenirse hardal ¢irpilip tavadan aldiginiz mantarlarin Gzerine dékulip
karigtirilir.

Daha sonra taze otlarla birlikte servis edilir.
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